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"Mesas de Asturias" - Excelencia Gastronómica

 
La gastronomía en Asturias es uno de los pilares básicos de nuestra oferta turística y debe ser difundida de
manera especial. Para llevar a cabo esta labor, el Principado de Asturias, puso en marcha una marca de
calidad dirigida a establecimientos de restauración. 
Mesas de Asturias" - Excelencia Gastronómica - quiere promocionar a todos aquellos establecimientos
asturianos que con su esfuerzo y trabajo se distingan, ofreciendo una gastronomía excelente, elaborada de muy
diversas formas, cocina de autor, cocina tradicional, etc..y que puede ser degustada en unos establecimientos
cálidos y acogedores.
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Casa Adela

   

 

Comarca Concejo
Valle del Nalón Langreo

Restaurante de tipo rural, con cocina tradicional y trato cálido, en el que se cuida al máximo la calidad tanto en
la elaboración y presentación como en las materias primas.

Capacidad 34
Precio aprox .
por persona

30

 Ubicación aislada 

 Núcleo rural

 

Dirección Las Escuelas, s/n
Teléfono 985 697 392

Email casa_adela@terra.es
Web www.restaurantecasaadela.com

Abierto todo el año No
Fechas de cierre 16/08 a 31/08 y lunes.

Nºde salones 2

 

Servicios del establecimiento

   Zona de aparcamiento

mailto:casa_adela@terra.es
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   Calefacción

   Chimenea

Servicios complementarios

   Cocina tradicional

   Jardín

   Bar / Cafetería

Otras características

   Admite tarjetas de crédito

   Transporte público próximo

   Admite animales

Especialidades

 Cocina Casera. 
 Tortos de maíz con picadillo o foie fresco. 
 Merluza en salsa de oricios. 
 Carne de ternera asturiana. 
 Caza. 
 Pitu de caleya. 
 Postres caseros. 

 


